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	1　范围
	2　规范性引用文件
	3　术语和定义
	襄县焖面

	4　原料及要求
	4.1　原料
	4.1.1　主料
	4.1.2　配料
	4.1.3　调料

	料酒(3±1)g，食用盐(5±2)g，鸡粉(4±1)g，酱油(10±2)g，植物油(100±20)g
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	6　制作工艺
	6.1　前处理
	6.2　烹调
	6.2.1　炒
	6.2.2　焖

	6.3　要求
	6.3.1　掌握好火候。
	6.3.2　观察锅中水分，防止粘锅。
	6.3.3　关火后盖上锅盖焖2 min再出锅食用更佳。


	7　感官要求
	8　卫生要求
	应符合GB 31654的规定。


